
A l’occasion de ses 10 ans de présidence, Alain Ducasse a sélectionné 10 adresses 

Châteaux et Hôtels Collection proposant un séjour exclusif valable 10* ans ! 

Edité en série limitée, ce coffret événement sera un prestigieux cadeau de fin d’année. 

ANS LIEUX

CONTACT COMMUNICATION

Stéphanie Barral
T. 01 58 00 22 15
communication@chateauxhotels.com 

“ Pour les curieux et les gourmands, j’ai sélectionné dix 

établissements. Chacun a sa personnalité et fait vivre 

à sa façon la tradition de l’hospitalité. Partez à la découverte 

et succombez au charme de la diversité.

Car ce sont les chemins de traverse qui mènent tout droit 

au bonheur. ”

                                                    Alain Ducasse 

                                                   Président de Châteaux et Hôtels Collection

Evadez-vous aux Sources de Caudalie sur les terres du Château

Evadez-vous aux Sources de Caudalie sur les terres du Château

Smith Haut Lafitte et dégustez avec leurs propriétaires les 

meilleurs millésimes du vignoble bordelais, séjournez dans une 

chambre sur pilotis au bord du Lac de Neuchâtel, galopez au 

cœur d’une authentique manade camarguaise, goûtez les dernières 

créations culinaires de grands chefs tel que Laurent Petit à 

Annecy... 

Voilà quelques uns des moments rares que renferme cet écrin 

inédit contenant : 

UN CARNET DE VOYAGE dévoilant les 10 adresses Châteaux et 

Hôtels Collection et leurs offres exclusives sélectionnées par 

Alain Ducasse.  

UNE CARTE CADEAU NUMÉROTÉE permettant la réservation d’un 

séjour pour deux personnes composé sur la base d’une nuit 

dans une suite avec une bouteille de champagne à l’arrivée, 

des petits-déjeuners et d’une prestation exclusive réservée

aux possesseurs du coffret.

POUR LA RÉSERVATION ? 

Un simple coup de fil au Service Conciergerie dédié suffit : 

une prestation supplémentaire offerte aux quelques heureux 

propriétaires de ce précieux objet édité en série limitée.. 

Disponible le 6 NOVEMBRE au prix de 590 euros

sur le site www.chateauxhotels.com/coffret10ans

*valable jusqu’au 31/12/2019



LA SÉLECTION 
DES SÉJOURS EXCLU1O 

• Une nuit en Suite Dressing avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Un dîner gastronomique (boissons comprises) 

   précédé d’une visite et d’un apéritif en cuisine 

   avec le chef étoilé Arnaud Lallement 

• Une visite en voiture privée d’une maison de champagne    

   de prestige et atelier découverte de champagne 

   Blanc de Blanc, blanc de noir, assemblage, 

   millésimé et grande cuvée, avec le sommelier.

 

• Une nuit en Suite avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Un dîner dégustation (accord mets et vins compris) autour    

   de produits rares et simples depuis la meilleure table, 

   face aux cuisines et avec vue sur les collines basques.

• Une initiation œnologique précédant le repas.

 

• Une nuit en Suite avec cheminée, petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Un dîner gastronomique, menu “ Sens du goût ” 

   (hors boissons), à la table du chef étoilé en cuisine, 

   suivi d’un échange avec Laurent Petit. 

 

O1

O2

O3

L’offre de 
L’ASSIETTE 
CHAMPENOISE ARNAUD LALLEMENT

Un écrin d’élégance actuelle 
pour savourerla tradition champenoise

L’offre de 
L’AUBERGE 
BASQUE CÉDRIC BÉCHADE 
Une cuisine gourmande et généreuse 
dans une auberge contemporaine.

L’offre de 
LE CLOS 
DES SENS LAURENT PETIT

Au cœur de la montagne, au cœur du goût,
au cœur de la création.

POUR 2 PERSONNES

TINQUEUX
PRÈS DE REIMS (51)

ST-PÉE-SUR-NIVELLE 
PRÈS DE 
BIARRITZ (64)

ANNECY (74)



LA SÉLECTION 
DES SÉJOURS EXCLU1O 

• Une nuit en Junior Suite avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Un repas gastronomique (hors boissons) suivi 

   d’un programme de 3 heures dans l’espace Thermaspa,    

   inspiré de thermes antiques romains 

 

• Une nuit en chambre Maître, 

   petits déjeuners ainsi qu’une bouteille 

   de champagne à votre arrivée

• Un dîner gastronomique “fusionnel du marché” 

   en 6 services avec un accord mets 

   et vins exceptionnels.  

 

• Une nuit en Junior Suite 

   avec petits déjeuners ainsi qu’une bouteille 

   de champagne à votre arrivée

• Une promenade à cheval dans la Manade 

   pour découvrir les taureaux, le marais, 

   les oiseaux, toute la nature spécifique 

   à la Camargue.

 

O4

O5

O6

L’offre de 
L’HOSTELLERIE 
BÉRARD & SPA
Cuisine provençale et bien-être dans 
un village médiéval perché au dessus de Bandol. 

L’offre de 
LISA M
Une cuisine intuitive et créative dans l’atmosphère 
intimiste de cette demeure du XVe siècle

L’offre de 
LE MAS 
DE PEINT JACQUES BON

Découvrir l’âme camarguaise secrète et sauvage 
chez des hôtes passionnés. 

POUR 2 PERSONNES

LA CADIÈRE-D’AZUR 
PRÈS DE BANDOL (83)

VERS-PONT-DU-GARD
PRÈS D’UZÈS (30)

SAMBUC 
PRÈS D’ARLES (13)



LA SÉLECTION 
DES SÉJOURS EXCLU1O 

• Une nuit en Junior Suite avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Du 15/11 au 30/03, thématique “ Tout Truffe ”,

   composée d’un dîner (hors boissons) 

   et de la découverte de la truffe dans les truffières 

   ou sur les marchés. 

• Du 01/04 au 15/11, cocktail dînatoire 

   dans le jardin avec un accord mets et vins 

   commenté par le sommelier. 

 

• Une nuit en Pavillon Rivage avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée, 

• Un massage de 30 minutes en pavillon par personne 

• La visite du Latenium, musée archéologique 

   à l’architecture moderne 

 

• Une nuit en Junior Suite avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Une visite individuelle et personnalisée d’un grand cru    

   classé et dégustation de plusieurs millésimes avec

   l’un des 12 propriétaires des crus classés de Graves : 

   Château Smith Haut Lafitte, Château Carbonnieux, 

   Château Malartic-Lagravière, Château Pape Clément, 

   Château Haut-Bailly, Domaine de Chevalier...

 

O7

O8

O9

L’offre de 
MICHEL 
CHABRAN
Sur la route du soleil, aux avant-postes de la Provence,
une cuisine du produit, subtile et inventive.

L’offre de 
LE PALAFITTE
Sur le lac de Neuchâtel, sérénité assurée 
dans un palace à l’architecture audacieuse.

L’offre de 
LES SOURCES 
DE CAUDALIE
Dans le prestigieux vignoble des Graves, 
un lieu unique et les bienfaits du raisin...

POUR 2 PERSONNES

PONT-DE-L’ISERE 
PRÈS DE VALENCE (26)

NEUFCHÂTEL 
EN SUISSE 

BORDEAUX (33)



LA SÉLECTION 
DES SÉJOURS EXCLU1O 

• Une nuit en Chambre Cottage avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée, 

• Du 01/10 au 30/04, un dîner gastronomique (boissons comprises), 

   une visite personnalisée avec guide des principales 

   curiosités du Pays Bigouden (pointe de la Torche, débarquement 

   des langoustines au retour de pêche... ) et goûter bigouden

• Du 01/05 au 30/09, un dîner gastronomique (boissons comprises),    

   une sortie privative en mer (Archipel des Glénan ou remontée 

   de l’Odet, en fonction du temps et des marées) avec skipper 

   et un panier pique nique.

• Une nuit en chambre Deluxe avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Un dîner gastronomique (hors boissons).  

 

• Une nuit en chambre Supérieure avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de champagne à votre arrivée

• Un cours de cuisine de 3 heures  suivi d’un déjeuner de saison   

  (entrée, plat, dessert, 1 verre de vin par plat, eau minérale  et café) 

• Une dégustation de vin (Coteaux varois en Provence) 

   dans un domaine voisin. 

 

• Une nuit en chambre Deluxe avec petits déjeuners 

   ainsi qu’une bouteille de vin Bellavista à votre arrivée

• Une dégustation d’huile d’olive et de vins toscans 

   en compagnie du chef    

• Un massage de 50 minutes pour une personne  

 

1O

1O

L’offre de 
VILLA
TRI MEN
Sur les rives de l’Odet, la Bretagne côté jardin
et côté mer aux gourmandes saveurs iodées.

L’offre des
MAISONS D’ALAIN DUCASSE 
LA BASTIDE 
DE MOUSTIERS
La quintessence des saveurs et des odeurs 

de la Haute Provence directement du potager à l’assiette.

 
L’HOTELLERIE 
DE L’ABBAYE DE LA CELLE
Une cuisine sincère et ensoleillée, à l’image 

des Coteaux varois où est nichée cette ancienne abbaye bénédictine. 

 
L’ANDANA
La quintessence des saveurs et des odeurs 

de la Haute Provence directement du potager à l’assiette.

POUR 2 PERSONNES

SAINTE-MARINE 
COMBRIT 
PRÈS DE QUIMPER (29)

MOUSTIERS-
SAINTE-MARIE (04) 

LA CELLE-
EN-PROVENCE 
PRÈS DE 
BRIGNOLES (83)

CASTIGLIONE
EN TOSCANE (ITALIE)

PRIVILÈGE


